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                         เทียนอบ 
 เครื่องหอมท่ีมีมาแตโบราณสืบทอดมาจนถึง ปจจุบัน  
ทําข้ึนเพ่ือใชอบขนม  อบบุหงาหรือสิ่งท่ีตองการใหมีกลิ่น
หอม  โดยการจุดไฟใหไหมท่ีเนื้อเทียน และใชเหล็กแหลมเข่ีย
กระจายใสเทียนใหไฟลุกไหม  แลวจึงดับไฟใชแตควันเทียน 
ในการอบใชงานทุกครั้งควรตัดรอยไหมของเทียนอบ เพ่ือ
ไมใหมีกลิ่นเหม็นไหมจากการเผาไหมในครั้งกอน                                   
 

 วัสดุ  
 1.  ข้ีผึ้งแท  1/2   กิโลกรัม 
 2.  มะกรูด  30  ลูก  ( เลือกมะกรูดท่ีผิวเรียบๆ จะหอมกวามะกรูดท่ีผิว
ขรุขระ )     
 3.  ชะลูดปนละเอียด 2  ชอนโตะ 
 4.  พิมเสน  1/2   ชอนชา 
 5.  หัวน้ํามันหอม มะลิ  กุหลาบดี  ลําเจียก  ไฮซิน  กระดังงา   
 6.  น้ําตาลทรายแดง      3                 ชอนโตะจ 
 7.  กํายานปน  8  ชอนโตะ 
 8.  ใสเทียน  1   ใจ ( ตัดยาว  6  นิ้ว
จะไดประมาณ  25  อัน ซ้ือแบบเปนใจเลือกดูเสนใหญพองๆ )  
:  สวนผสมตวง 1 สูตรจะไดเทียนอบจํานวน 8 อัน  

 
อุปกรณ - เคร่ืองมีอ 
 1.  มีด     2.  ครกหิน 
 3.  ถาด     4.  หมอเคลือบ 
 5.  โกรง    6.  เตาไฟฟา   
 7.  กระดานฟนเทียน   8.  เกรียง      

 
การเตรียมเคร่ืองปรุง  
 1.  นํามะกรูด  20  ลูกนํามาฝานเอาแตสีเขียวๆ ชิ้นเล็กๆ แลวนําไป
ตากแดดจัดๆใหแหงกรอบ ( ตากประมาณ  1 วัน ) เม่ือแหงดีแลวนําไปบดให
ละเอียด 
 2. นํากํายานมาโขลกใหละเอียดผสมกับผิวมะกรูดบดละเอียดแลว กับ
ชะลูดบดโดยใชอัตราสวนคือ กํายาน 8 ชอนโตะ  มะกรูด 6 ชอนโตะ ชะลูด 2 
ชอนโตะ น้ําตาลทรายแดง  3  ชอนโตะและ พิเสน  1/2 ชอนชาคนผสมใหเขา
กันใสภาชนะปดฝาพักไว  
 
 
 



 

การเตรียมใสเทียน  
 1.  นําใสเทียนใสในภาชนะแชในน้ําอบเปลาแลวนําไปตากแดดใหใสเทียนหายเหม็นสาบ 
 2.  ฝานผิวมะกรูดเอาแตผิวจํานวน  10  ลูกเอามารูดกับดายดิบจนมีกลิ่นหอมติดดาย 
 3.  นําหัวน้ํามันหอมท้ังหมดมารูดกับดายดิบ ( อยางละนิดหนอย )  พักไว  1  คืนในภาชนะมีฝาปด 

        
การฟนเทียน  
 1.  นําข้ีผึ้งมาฝานเปนแผนบางๆ  ใสในหมอตั้งไฟใหละลายแลวยกลงจากเตาท้ิงไวจนเปนครีมขน 
 2.  ตักเครื่องปรุงท่ีผสมไวลงบนกระดานฟนเทียนแลวจึงตักข้ีผึ้งในขอท่ี 1 ประมาณ 2 ชอนโตะ ผสม
คลุกเคลานวดใหเขากันดวยเกรียง ( ระหวางผสมใสหัวน้ํามันหอมลงไปประมาณ 10 หยด )   
 3.  เม่ือสวนผสมเขากันแลวจึงแผเนื้อเทียนใหแบนบนกระดานฟนเทียน จากนั้นวางใสเทียนตรงกลาง
แลวจึงฟนเทียนโดยการใชมือคลึงจากก่ึงกลางของเทียนใหเทียนแผคลุมจนมิดใสเทียน แตใหมีใสเทียนโผล
ออกมาท้ัง  2  ดาน ( ระหวางการควั่นถาเทียนเริ่มแข็งตัวใหน้ําไปวางอังบนถาดท่ีวางบนเตาไฟฟา 
 4.  เม่ือฟนเสร็จแลวตัดปลายเทียนท้ัง  2  ดานใหเรียบเนียนเสมอกันแลวจึงขดใหสวยงามเปนรูปตัวยู 
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